BUFFETVORSCHLAGE

Vorspeisen:

-Salatbuffet mit Joghurt und Balsamico Dressing
-Baguette Auswahl

-Carpaccio mit Rucola und gehobeltem Parmesan
-Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich

Hauptspeisen:

-Rinderroastbeef rosa gebraten mit Krauterkruste
-frisch aufgeschnitten, separate Gorgonzolasauce
-Lachsfilet auf frischem Blattspinat
-Kalbsbeinscheiben geschmort in Tomatenfond
(Osso Bucco)

-Hahnchenbrust mit Oliven-Parmesanhaube
-Schweinelende rosa gebraten auf Pfeffersauce

Beilagen:

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, frisches
GrillgemUise, Paprika Couscous, Butterspatzle,
Kroketten, Wedges mit Sour Cream

Dessert:
-Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Vanillesauce
-Obstsalat mit frischer Minze

Vorspeisen:

-Salatbuffet mit Joghurt und Balsamico Dressing
-Baguette Auswabhl

-Tomate Mozzarella in Kugelform

Hauptspeisen:

-Schweinefilet in wahlweise PfefferrahmsofRe
oder dunkler Champignon SolRe

-gegrilltes Hahnchenbrustfilet auf Gemuse
Couscous mit separater leichter CurrysolRe
-Rinderbraten in Portweinsolse

Beilagen:
Butterspatzle, Wildreismischung, Kroketten,
Semmelknddeln, gemischtes Saisongemise

Dessert:
-Creme Briilee
-Obstsalat mit frischer Minze

Vorspeisen:

-Salatbuffet mit Joghurt und Balsamico Dressing
-Baguette Auswahl

-Geraucherter Lachs mit Senf-Dill-Sof3e

-Tomate Mozzarella in Kugelform

Hauptspeisen:

-Wildgulasch verfeinert mit Preiselbeeren
-Schweinenackensteaks , Rustikal” mit
Schmorzwiebeln

-Hahnchengeschnetzeltes in Kokos-Curry Sol3e
-Medium gebratene Rinderhiftsteaks (auf
Wunsch mit Krauterbutter oder Rosmarin Jus)

Beilagen:

Duett aus Kartoffeln und Semmelkléfen, Butter
spatzle, Wildreismischung, Kroketten, Rotkohl,
Speckbohnen

Dessert:
-Bayrisch Creme mit Frucht Sof3en
-Mousse au Chocolat

Vorspeisen:

-Salatbuffet mit Joghurt und Balsamico Dressing
-Baguette Auswabhl

-Graved Lachs mit Senf Dill SolRe

Hauptspeisen:

-Schweinebraten in WeilRbiersofse
-Hahnchengeschnetzeltes in Champignon-Weil3-
weinsauce

-Rinderroularde ,,Hausfrauen Art”

-Gebratener Tilapia in Zitronen-WeiRwein-SolRe

Beilagen:
KartoffelkloRe, Wedges/Kroketten, Apfelrotkohl,
Butterspatzle, Saisongemise

Dessert:
-Panna Cotta mit Himbeersauce
-Creme Briilee



BUFFETVORSCHLAGE

Vorspeisen:

-Salatbuffet mit Joghurt und Balsamico Dressing
-Baguette Auswahl

-Geraucherter Lachs mit Senf-Dill-Sof3e

Hauptspeisen:

-Wiener Schnitzel mit Jager, Zigeuner und
PfeffersolRe

-Hahnchenbrust , Mediterran” Uberbacken mit
Tomate und Mozzarella

-Zuricher Geschnetzeltes

Beilagen:

Wedges/Kroketten, Butterspatzle, Saisongemduise,

Wildreismischung

Dessert:
-Mousse au Chocolat
-Panna cotta mit Himbeersauce

Tomatencremesuppe mit Croutons

Klare Rinderkraftbrithe
mit GemUse Julienne und Fladlestreifen

Brokkoli-Kokos-Cremesuppe

Jausenbrett mit verschiedenen
Kase- und Wurstsorten, PfefferbeilRer
und Trauben angerichtet

Gulaschsuppe ,,Ungarische Art”
mit Baguette Korb

Currywursttopf mit Baguette Korb

BBA-AUSWAHL

-Grol3es Salatbuffet mit: Gurkensalat, Mdhren-
salat, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat,
Linsensalat, Bulgursalat

-Diverse Dips und Krauterbutter

-Baguette (gemischt)

-Backkartoffeln mit Krauterquark

-GrillgemUse

-Halloumi Natur mit Olivenol und Gartenkrauter
-Champignons gegrillt mit Knoblauch

-Schweinenackensteaks

-Bratwurst

-Hahnchenbrust mit Sweet-Chili Marinade
-Argentinisches Huftsteak

Inkl. Vorspeisen & Beilagen

-Argentinisches Huftsteak
-Schweinenackensteaks

-Hahnchenbrust mit Sweet-Chili Marinade
-Gegrillte White Tiger Garnelen mit Knoblauch
und Chili

-Lachsfilet mit Zitronengras

Inkl. Vorspeisen & Beilagen

-Argentinisches Rumpsteak
-Schweinenackensteaks

-Hahnchenbrust mit Sweet-Chili Marinade
-Gegrillte White Tiger Garnelen mit Knoblauch
und Chili

-Lachsfilet mit Zitronengras

-Spare Ribs mit BBQ-Marinade karamellisiert

Inkl. Vorspeisen & Beilagen

Alle Buffetvorschlage und BBQ-Auswahl ab 15 Personen.



